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Instruction Manual for Induction Hob

Instrukcja obstugi ptyty indukcyjnej POLSKI

ENGLISH

HDIMC30

Thank you for purchasing the HOOVER induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.

Dziekujemy za zakup plyty indukcyjnej HOOVER. Przed uzyciem ptyty indukcyjnej nalezy
doktadnie zapoznac sie z niniejszg instrukcjq obstugi i przechowywac ja w bezpiecznym miejscu,
aby méc do niej wroci¢ w przysziosci.
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By placing the C E mark on this product,we are confirming
compliance to all relevant European safety,health and
environmental requirements which are applicable in legislation

for this product.



1. Foreword

1.1 Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information
before using your cooktop.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.2.2 Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.2.3 Important safety instructions

e Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

e No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

e Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

e This appliance is to be properly installed and earthed only by
a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection
from the power supply.



Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty or liability claims.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric shock, for hob surfaces of

glass-ceramic or similar material which protect live parts
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot

A steam cleaner is not to be used.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

The cooking process has to be supervised. A short term
cooking process has to be supervised continuously.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish
a fire with water, but switch off the appliance and then cover
flame e.g. with a lid or a fire blanket.

1.3 Operation and maintenance

1.3.1 Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface should break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.
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Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.3.2 Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

However, persons with cardiac pacemakers or other
electrical implants (such as insulin pumps) must consult with
their doctor or implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

Failure to follow this advice may result in death.

1.3.3 Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the Induction glass until the
surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

1.3.4 Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

1.3.5 Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit
cards, memory cards) or electronic devices (e.g. computers,
MP3 players) near the appliance, as they may be affected by
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its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the cooktop
as described in this manual (i.e. by using the touch controls).
Do not rely on the pan detection feature to turn off the
cooking zones when you remove the pans.

Do not allow children to play with the appliance or sit, stand,
or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their ability
to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
should be done by a qualified technician.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Induction glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
Induction glass.

This appliance is intended to be used in household and
similar applications such as: -staff kitchen areas in shops,
offices and other working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
7



e Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

e Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully

understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for
future reference.

2. Product Induction
2.1 Top View

1. Max. 1500W/2000W zone
2. Max. 1200W/1500W zone
1 3. Glass plate
4. ON/OFF control
5. Control panel
3
2
4

5
2.2 Control Panel

. ON/OFF control

. Boost control

. Timer plus regulating control

. Timer minus regulating control
. Lock control

o U b W N

. Power slider control




2.3 Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating the
glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

iron pot
= magnetic circuit
L - ceramic glass plate
CLLL — induction coil
- e — induced currents

2.4 Before using your New Induction Hob

. Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
. Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

2.5 Technical Specification

Cooking Hob HDIMC30

Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 3500W

Product Size LxWxH(mm) 288X520X56

Building-in Dimensions AxB (mm) 268X500

3. Operation of Product

3.1 Touch Controls

e  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

o Use the ball of your finger, not its tip.

e  You will hear a beep each time a touch is registered.

o Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.




3.2 Choosing the right Cookware

* Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
& Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom
of the pan.
e You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable —

for induction.
¢ If you do not have a magnet: &

1. Put some water in the pan you want to check.
2. If ':’ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

X Xy

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less
than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always centre your pan on the
cooking zone.

KX X

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

ALCAE i

3.3.1 Start cooking

3.3 How to use
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Touch the ON/OFF control for three seconds. After power on,
the buzzer beeps once, all displays show “-" or - -”, indicating
that the induction hob has entered the state of standby mode.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone are clean and dry.

Touching the heating zone slider control , and a indicator next
to the key will flash.

Select a heat setting by touching the slider control

¢ If you don't choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will need to
start again at step 1.

¢ You can modify the heat setting at any time during
cooking.

0

power up
—_

1 2 3 4 5 6 7 8

gl\

power down

-—

If the display flashes > U - alternately with the heat setting

This means that:
e you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

¢ the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 2 minutes if no suitable pan is placed on it.

3.3.2 Finish cooking

Touching the heating zone selection control that you wish
to switch off.

Turn the cooking zone off by touching the slider to left.
Make sure the display shows “0".
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Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to touch. It will
disappear when the surface has cooled down to a safe H O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
temperature. It can also be used as an energy saving
function if you want to heat further pans, use the
hotplate that is still hot.

3.3.3 Using the Boost function

Activate the boost function

Touching the heating zone selection control

Touching the boost control , the zone indicator show @

“b” and the power reach Max. |:>

Cancel the Boost function

Touching the heating zone selection control that you wish

to cancel the boost function
o 1 2 3 4 5 6 7.8 9

I

O

Touching the "Boost" control [B] to cancel the Boost @
function, then the cooking zone will revert to its original
setting.

e  The function can work in any cooking zone.
e  The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
. If the original heat setting equals 0, it will return to 9 after 5 minutes.

3.3.4 Locking the Controls

o You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
. When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.
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To lock the controls

Touch and hold the Timer® —"” and Timer ” +” The timer indicator will show " Lo ”
at the same time for a while.

To unlock the controls

Touch and hold the Timer *—" and Timer ” +” at the same time for a while.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF (D , You can always turn
the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the
next operation.

3.3.5 Timer control

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

o You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The timer of maximum is 99 min.

a) Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

Make sure the cooktop is turned on. (1
Note: you can use the minute minder even if you're not (]
selecting any cooking zone. - +

Touch “+"” the controls of the timer. The minder

indicator will start flashing and “10” will show
in the timer display.

Set the time by touching the “-” or “+” control

of the timer I~

Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer

once to decrease or increase by 1 minute. - ® pa
Touch and hold the “-" or *+” control of the timer to decrease
or increase by 10 minutes.
Touching the “-"” and "+" together, the timer 11
is cancelled, and the “"00” will show in the minute ud
display. ~ ® pa
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When the time is set, it will begin to count down

/

immediately. The display will show the remaining - 'f _jl -
time and the timer indicator will flash for 5 seconds. - -
- +
L
.
Buzzer will beep for 30 seconds and the timer -
indicator shows “- - ™ when the setting time finished.
- +
)
L
b) Setting the timer to turn one cooking zone off
Set one zone
Touching the heating zone slider control
1 2 3 4 5 6

Set the time by touching the or control of the timer
Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer

. . : - +
once will decrease or increase by 1 minute. @
Touch and hold the “-" or “+"control of the timer
will decrease or increase by 10 minutes.

Touching the “-” and “+" together, the timer is cancelled, and the E“:Ii

“00” will show in the minute display.

When the time is set, it will begin to count down immediately. The
display will show the remaining time and the timer indicator flash
for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate - -
indicating that zone is selected.
-+
When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will _——
be switched off automatically.
- +
N
L)

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

set more zones:
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The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;

When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking
zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes.
The shown as below:

3 (set to 15 minutes) ]
J. 00 rreeerrnm '5
S rrrrrrnmm —oT
(set to 45 minutes)
Once the countdown timer expires, the corresponding
zone will switch off. Then it will show the new min. Arrnnmnm 5' 8
timer and the dot of corresponding zone will flash. R ERE R - 4+
The shown as right: <
(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

c) Cancel the timer

Touching the heating zone slider control that you want to — 0 1 2 3 4 5 6 7.8 9
cancel the timer (N
Touching the ”-" and “+" together, the timer is oo
cancelled, and the "00” will show in the minute Tt
display. /ﬂ p’\\
! H { \\

Touch the slider control to set the timer to “00”, the timer is cancelled.

3.3.6 Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if ever
you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the
below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

A People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.
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4. Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left
by food or
non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no *hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on

the glass

Remove these immediately with a fish
slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for Induction glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.

. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

N

The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls

may not function while there is

liguid on them. Make sure you wipe the
touch control area dry before turning the
cooktop back on.
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5. Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.
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Pans do not become hot
and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the right
cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off

unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits in
the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

6. Failure Display and Inspection

The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to check

the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the working

surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code

Problem

Solution

Auto-Recovery

El Supply voltage is above the rated voltage. | Pl€@se inspect whether power supply is
normal.
E2 Supply voltage is below the rated voltage. | power on after the power supply is normal.
High temperature of ceramic plate sensor . ) )
E3 (1) Wait for the temperature of ceramic plate
return to normal.
High temperature of ceramic plate sensor . .
E4 Touch “"ON/OFF" button to restart unit.
(2#)
Wait for the temperature of IGBT return to
E5 High temperature of IGBT . (1#)
normal.
Touch “"ON/OFF"” button to restart unit.
E6 High temperature of IGBT. (2#) Check whether the fan runs smoothly;
if not , replace the fan.
No Auto-Recovery
F3/F6 Ceramic plate temperature sensor failure-
-short circuit. (F3 for 1#,F6 for24#) Check the connection or replace the
Fa/F7 Ceramic plate temperature sensor ceramic plate temperature sensor.
failure--open circuit. (F4 for 1#,F7 for2#)
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F5/F8 Ceramic plate temperature sensor
failure—invalid . (F5 for 1#,F8 for2#)
Temperature sensor of the IGBT failure.
F9/FA N -
(short circuit/open circuit for 1#)
Replace the power board.
FC /FD Temperature sensor of the IGBT failure.
(short circuit/open circuit for 2#)

2) Specific Failure & Solution

Failure

Problem

Solution A

Solution B

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

No power supplied.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is
working.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

Check the connection.

The accessorial power
board is damaged.

Replace the accessorial
power board.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

Some buttons can’t work,
or the LED display is not
normal.

The display board is
damaged.

Replace the display
board.

The Cooking Mode
Indicator comes on, but
heating does not start.

High temperature of the
hob.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may be
blocked.

There is something
wrong with the fan.

Check whether the fan
runs

smoothly;

if not , replace the fan.

The power board is
damaged.

Replace the power board.

Heating stops suddenly
during operation and the
display flashes “u”.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too
small.

Use the proper pot (refer
to the instruction
manual.)

Cooker has overheated;

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal.

Push "ON/OFF” button to
restart unit.

Pan detection
circuit is damaged,
replace the power
board.

Heating zones of the same
side ( Such as the first and
the second zone ) would
display “u” .

The power board and
the display board
connected failure;

Check the connection.

The display board of
communicate part is
damaged.

Replace the display
board.

The Main board is
damaged.

Replace the power board.
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Fan motor sounds The fan motor is Replace the fan.
abnormal. damaged.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.

7. Installation

7.1 Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
& should be at least 3mm.

/ SEAL
‘ 1
> G
Min.3mm
A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G
268+4 500+4 50min. 50 min. 50 min. | 50 min. 3mm min.
-0 -0

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at
& least 760mm.
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A(mm)

B(mm) | C(mm) | D E

760

50 min. | 20 min. | Air intake | Air exit 5 mm

WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In
order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable

electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum

distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

[ |

IMin. S50mm
l Max. 5mm Max. 5Smm l

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes

are not blocked by the worktop when you put the hob into position.

Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture,
has to resist to temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the
paneling.

The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to
withstand an temperature of 90°C.

7.2

¢ The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

Before installing the hob, make sure that

e The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.
o If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

e The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.
e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in
the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all

poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the

requirements).
e The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.
* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

¢ You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
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surrounding the hob.

7.3 After installing the hob, make sure that

e The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

e There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

o If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below
the base of the hob.

e The isolating switch is easily accessible by the customer.

7.4 Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

7.5 Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob(see picture) after installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

HOB HOB

Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop
after installation (see picture).
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7.6 Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals
at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes
dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its
reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

Ul

7.7 Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole circuit
breaker. The method of connection is shown below.

Green/Yellow
Blue
Brown

©) N L

PE
220-240V~

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent with
dedicated tools to avoid any accidents.

« If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be installed
with a minimum opening of 3mm between contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

¢ The yellow/green wire of the power supply cable must be connected to the earth of both power supply
and appliance terminals.

e The manufacturer cannot be held responsible for any accidents resulting from the use of an appliance
which is not connected to earth, or with faulty earth connection continuity.
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o If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that the socket outlet is accessible.

The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.

DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is disposed
of correctly, you will help prevent any possible damage to the environment and to human
health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and electronic
goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
treatment, recover and recycling of this product please contact your local council, your
household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery
and recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification HDIMC30
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones and/or |zones 2
areas areas /
Induction cooking zones X
Heating technology (induction
cooking zones and cooking areas, |[Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) - -
radiant cooking zones
solid plates
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area |Front [0} 14,0 cm
per electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Rear [0} 18,0 cm
L
Rear left W cm
Rear central L cm
W
. L
Rear right W cm
Central left L cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful W
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the |Central central L cm
nearest 5mm W
Central right L cm
W
L
Front left W cm
Front central L cm
W
. L
Front right W cm
. . Front E Celectric cooking 189.9 Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg
Rear ECelectric cooking 180.5 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 185.2 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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1. Wstep

1.1 Ostrzezenia zwigzane z bezpieczenstwem

Panstwa bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty kuchennej nalezy przeczyta¢ ponizsze informacje.
1.2 Instalacja

1.2.1 ZagrozZenie porazenia pradem

e Przed przystgpieniem do wykonywania jakichkolwiek prac lub konserwacji urzadzenia nalezy odtaczy¢ je od zasilania
elektrycznego.

e Podtaczenie do prawidtowo uziemionej instalacji elektrycznej jest niezbedne i obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

* Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac porazenie pragdem lub Smieré.

1.2.2 Niebezpieczenstwo skaleczenia

» Nalezy zachowac ostroznos¢ — krawedzie panelu sg ostre.
¢ Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

1.2.3 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia nalezy przeczyta¢ uwaznie ponizsze instrukcje.

¢ Nigdy nie umieszczaé na urzadzeniu zadnych tatwopalnych materiatéw ani produktow.

¢ Prosze udostepnié niniejsze informacje osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

e Aby uniknac zagrozenia bezpieczenstwa, urzgdzenie nalezy zainstalowaé zgodnie z niniejszg instrukcja instalacji.

e To urzadzenie powinno zosta¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wytgcznie przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu, ktéry zawiera roztgcznik izolacyjny zapewniajacy catkowite odtgczenie
urzadzenia od zasilania.

¢ Nieprawidtowe zainstalowanie urzagdzenia moze spowodowacé utrate gwarancji lub prawa do sktadania roszczen z tytutu
odpowiedzialnosci.

e Urzadzenie to moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowe;j
lub psychicznej badz nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli s3 one pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one potencjalne zagrozenia.

¢ Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe z urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ przeprowadzane przez
dzieci bez nadzoru.

e W razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego powinien on zosta¢ wymieniony przez producenta, jego serwisanta lub inng
wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

e Ostrzezenie: W przypadku ptyt grzejnych z tworzyw szklano-ceramicznych lub podobnych materiatéw, ktdre ostaniajg czesci
przewodzace prad, jesli powierzchnia jest popekana, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby nie narazi¢ sie na mozliwe porazenie
elektryczne.

e Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty metalowych przedmiotdéw, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz
moga one sie nagrzewac.

¢ Nie nalezy uzywac¢ myjki parowe;j.

¢ Nie uzywac myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchennej.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ sterowane przez zewnetrzny regulator czasowy lub osobny system sterowania zdalnego.

e OSTRZEZENIE: NiebezpieczefAstwo pozaru: nie nalezy przechowywa¢ przedmiotdw na polach grzejnych do gotowania.

e Proces gotowania powinien przebiega¢ pod nadzorem. Krétki proces gotowania powinien by¢ stale nadzorowany.

e OSTRZEZENIE: gotowanie na ptycie przy uzyciu ttuszczu lub oleju moze stanowic¢ zagrozenie i spowodowaé pozar. NIGDY nie
nalezy prébowac gasi¢ pozaru wodg. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie zakryé ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem
gasniczym.

1.3 Obstuga i konserwacja

1.3.1 ZagroZenie porazenia pragdem

* Nie gotowac na peknietej lub ztamanej ptycie kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej jest peknieta lub ztamana, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego (wytgcznik $cienny) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtgczy¢ ptyte kuchenng od wytacznika sciennego.

¢ Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem lub $mier¢.
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1.3.2 Zagrozenie dla zdrowia

e To urzadzenie spetnia wymagania norm bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

¢ Niemniej jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) przed uzyciem
tego urzadzenia muszg skonsultowac sie z lekarzem lub producentem implantu, aby upewnié sie, ze pole elektromagnetyczne nie
bedzie miato szkodliwego wptywu na ich implanty.

* Nieprzestrzeganie ponizszego zalecenia moze spowodowac $mierc.

1.3.3 ZagrozZenie zwigzane z goraca powierzchnia

e Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia stang sie wystarczajgco gorace, aby spowodowac oparzenia.

¢ Nie dopuscic, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot oprécz odpowiedniego naczynia do gotowania zetkneto sie ze
szktem indukcyjnym, dopdki powierzchnia nie ochtodzi sie.

e Dzieci powinny przebywac z dala od urzadzenia.

e Uchwyty naczyn moga by¢ gorace podczas dotkniecia. Sprawdzié, czy uchwyty naczyn nie znajdujg sie nad innymi strefami
grzewczymi, ktdre sg wigczone. Utrzymywac uchwyty poza zasiegiem dzieci.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac poparzenia i oparzenia.

1.3.4 Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyty kuchennej jest odstoniete, gdy ostona zabezpieczajgca jest cofnieta. Uzywac z
najwyzszg ostroznoscig, zawsze przechowywac bezpiecznie i w miejscu niedostepnym dla dzieci.
e Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac obrazenia lub skaleczenia.

1.3.5 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

¢ Nigdy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Przegrzanie spowoduje dymienie oraz rozlanie ttuszczow,
ktore moga sie zapalié.

¢ Nigdy nie uzywad urzadzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.

¢ Nigdy nie pozostawia¢ zadnych przedmiotdéw ani naczyn na urzadzeniu.

e Nie umieszczac ani nie pozostawiac¢ zadnych przedmiotéw, ktdre majg wtasciwosci magnetyczne (np. kart kredytowych, kart
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputerdw, odtwarzaczy MP3) w poblizu urzgdzenia, poniewaz mogg one by¢
narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.

¢ Nigdy nie uzywac urzgdzenia do ogrzewania lub dogrzewania pomieszczenia.

e Po uzyciu zawsze wytaczac strefy grzewcze i ptyte kuchenng zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (np. za pomocg przyciskéw
dotykowych). Nie polega¢ na funkcji wykrywania patelni w celu wytgczenia strefy grzewczej podczas zdejmowania patelni.

¢ Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe z urzadzeniem, siadanie, stanie na nim lub wspinanie sie na niego.

¢ Nie przechowywa¢ przedmiotéw interesujacych dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajgce sie na ptyte kuchenng
moga ulec powaznemu obrazeniu.

¢ Nie pozostawiac dzieci samych lub bez opieki w strefie, gdzie urzadzenie jest uzywane.

¢ Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong zdolnos$¢ do korzystania z urzagdzenia, powinny znajdowac sie pod
opieka odpowiedzialnej i kompetentnej osoby, ktdra udzieli im instrukcji w zakresie korzystania z urzadzenia. Instruktor
powinien by¢ przekonany, ze moze korzystac z urzgdzenia bez powodowania zagrozenia dla siebie lub swojego otoczenia.

¢ Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie to zalecono w niniejszej instrukcji. Wszelkie inne
czynnosci serwisowe powinny byé wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

¢ Nie umieszczac¢ ani nie upuszczaé ciezkich przedmiotdw na ptyte kuchenna.

¢ Nie stawac na ptycie kuchenne;.

e Nie uzywac patelni z wyszczerbionymi krawedziami ani nie przesuwac takich patelni po powierzchni szkta indukcyjnego,
poniewaz moze to porysowac szkto.

¢ Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywacé szczotek drucianych ani innych szorstkich srodkéw sciernych, poniewaz moga one
porysowac szkto indukcyjne.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzywania w gospodarstwach domowych i podobnych zastosowaniach, takich jak: —w
pomieszczeniach kuchennych personelu w sklepach, biurach i innych miejscach pracy; — w gospodarstwach rolnych; — przez
klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych; — srodowiskach typu ,bed and breakfast”.

e OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie i dostepne czesci nagrzewaja sie do wysokiej temperatury.

e OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wytacznie z oston ptyty kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie badz z oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.
Stosowanie nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do wypadkdw.

¢ Nalezy zachowac ostroznosé. aby unikngé¢ dotykania elementéw grzejnych.

¢ Nalezy upewni¢ sie, ze dzieci do 8 roku zycia nie majg dostepu do urzadzenia.

e Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dostepu przez dzieci w wieku ponizej 8 lat.
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Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecié troche czasu na przeczytanie niniejszej Instrukcji obstugi/instalacji, aby w petni zrozumie¢, jak prawidtowo
zainstalowac i obstugiwaé urzadzenie.

W celu dokonania instalacji nalezy zapozna¢ sie z sekcjg dotyczaca instalacji.

Przed uzyciem nalezy przeczytaé uwaznie wszystkie instrukcje dotyczgce bezpieczenstwa i zachowac niniejszg Instrukcje
obstugi/instalacji do wykorzystania w przysztosci.

2. Opis produktu

2.1 Widokzgory

1. Strefa maks. 1500/2000W
2. Strefa maks. 1200/1500W
3. Piyta szklana
1 4. Przycisk wtaczania/wytaczania
5. Panel sterowania
3
2
4
5
2.2 Panel sterowania
6

5 6

1. Przycisk wtgczania/wytaczania

2. Przycisk Boost

3. Element sterowania zwiekszaniem wartosci
minutnika

4. Element sterowania zmniejszaniem wartosci
minutnika

5. Blokada elementéw sterowania
6. Suwak mocy
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2.3 Zasada dzialania

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania. Do dziatania urzgdzenia
wykorzystywane sg wibracje elektromagnetyczne generujgce ciepto bezposrednio na patelni, a nie posrednio poprzez nagrzewanie
powierzchni szklanej. Szkto staje sie gorgce tylko dlatego, ze patelnia nagrzewa sie.

HT

Zelazny garnek

FEn Obwdd magnetyczny
L I Szklana ptyta ceramiczna
(=5 %) &8l ———— | Modut indukcyjny
- >

Indukowane prady

2.4 Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

”

¢ Nalezy przeczytaé niniejszg instrukcje, zwracajgc szczegdlng uwage na sekcje ,,Ostrzezenia zwigzane z bezpieczeristwem”.
e Zdjg¢ folie ochronng, ktéra moze nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjne;j.

2.5 Dane techniczne

Ptyta indukcyjna RDIMC30

Strefy grzewcze 2 strefy

Napiecie zasilania 220—-240V~ 50 Hz lub 60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 3500 W

Rozmiary produktu — dt. x szer. x wys. (mnn) 288 x 520 x 56

Wymiary w przypadku zabudowy A x B (mm) 268 x 500

3. Dzialanie produktu

3.1 Przyciski dotykowe

e Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

e Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzadzenie generowany jest sygnat dzwiekowy.

e Upewnic sie, ze przyciski sg zawsze czyste, suche i ze nie ma na nich zadnego przedmiotu (np. naczynia lub szmatki). Nawet
cienka warstwa wody moze utrudnia¢ ich dziatanie.

v X
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3.2 Wybér odpowiedniego naczynia do gotowania

e Uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig do gotowania

& indukcyjnego.

e Znalezé¢ symbol indukcji na opakowaniu lub na dnie patelni.

e Aby sprawdzié, czy posiadane naczynia s3 odpowiednie, wystarczy przeprowadzic¢ :[ ’
test magnetyczny. =

e Przesung¢ magnes w kierunku podstawy patelni. Jesli jest przyciggany, patelnia
jest odpowiednia do gotowania indykcyjnego.

¢ W przypadku braku magnesu mozna:
1. WIlac niewielka ilo$¢ wody na patelnie, ktdrg zamierza sie sprawdzic.
2. Jesli = wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

¢ Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie s3 odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez
podstawy magnetycznej, szkta, drewna, porcelany, ceramiki i naczynia gliniane.

Nie uzywac naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywg podstawa.

XWX 17

Upewnic sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam rozmiar jak strefa grzewcza. Stosowac patelnie o
srednicy rownej wielkosci grafiki wybranego pola. Uzywajac garnka, zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymalnej
wydajnosci. W przypadku korzystania z mniejszych garnkéw wydajnosé moze by¢ nizsza od oczekiwanej. Ptyta grzewcza moze nie
wykry¢ naczynia mniejszego niz 140 mm. Zawsze wysrodkowa¢ patelnie na strefie gotowania.

Zawsze podnosic¢ patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz moze porysowac szkto.

X W
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3.3 Jakz niej korzystac

3.3.1 Rozpoczynanie gotowania

—"” informujace, ze ptyta indukcyjna jest w trybie gotowosci.

Dotkng¢ przycisku ON/OFF na trzy sekundy. Po wigczeniu zasilania emitowany jest
jeden sygnat akustyczny, na wszystkich wyswietlaczach widniejg wskazania ,—” lub ,—

suche.

Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej, z ktorej zamierza sie skorzystac.
¢ Nalezy upewnic sie, ze spdd garnka i powierzchnia strefy grzewczej sg czyste i

Dotknac przycisku suwaka strefy grzewczej. Wskaznik obok przycisku zacznie migaé.

Wybrac ustawienie mocy, dotykajgc suwaka.

1.

e Jesli nie zostanie wybrane ustawienie mocy, w ciggu 1 minuty ptyta indukcyjna
wyltgczy sie automatycznie. Wéwczas trzeba bedzie ponowi¢ czynnosci od punktu

e W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie mocy w dowolnym momencie.

Zmniejszanie mocy
—

A/

=

[

FAAN

Jesli wyswietlacz miga

Oznacza to ze:
e nie postawiono garnka na witasciwe;j strefie grzewczej lub

naprzemiennie z ustawieniem mocy

e uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

e garnek jest zbyt maty lub nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie grzewcze;j.
Grzanie nie nastgpi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.

Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 2 minutach, jesli nie zostanie postawiony odpowiedni garnek.

3.3.2 Po skonczonym gotowaniu

Dotknac przycisku wyboru strefy grzewczej, ktéra ma zosta¢ wytaczona.

B 01 2 3 456 7.8 9

Wytgczy¢ strefe grzewczg, dotykajgc suwaka w strone lewa.
Upewnic sie, ze na wyswietlaczu widnieje wartosc ,,0”.

Wytgczyé catg ptyte kuchenng, dotykajac przycisku ON/OFF.
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Uwazac¢ na gorace powierzchnie
Na wyswietlaczu wcigz gorgcej strefy grzewczej bedzie widniec litera H. Zniknie,
gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Moze réwniez stuzy¢ jako H O 1 2 3 4 5 6 7 8 9
funkcja oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymaé temperature garnkéw,
nalezy uzy¢ strefy grzewczej, ktéra jest wcigz goraca.

3.3.3 Korzystanie z funkcji Boost

Wiaczanie trybu Boost

Dotkna¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej

Wytaczanie funkcji Boost

0 1 2 3 4
Dotknac przycisku wyboru danej strefy grzewczej, w przypadku ktérej zamierza sie

anulowac funkcje Boost

Dotkng¢ przycisku Boost . Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie ,b”, co oznacza I:> l
maksymalny poziom mocy. l:'
5 6 7j\8;\ |

(8)

Dotkna¢ przycisku ,Boost” , aby wytaczy¢ funkcje Boost, wtedy strefa grzejna
powrdci do pierwotnego ustawienia.

o Zfunkcji tej mozna skorzystac na kazdej strefie grzewcze;j.
e Strefa grzewcza powrdci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
¢ Jesli poczatkowe ustawienie mocy wynosi 0, po 5 minutach nastgpi powrdt do poziomu 9.

3.3.4 Blokowanie elementow sterowania

¢ Elementy sterowania mozna zablokowac, aby zapobiec uzyciu ich przez osoby niepowotane (np. przez dzieci, ktdre przypadkowo
wtgczg strefy grzewcze).
e Po zablokowaniu elementéw sterowania wszystkie elementy sterowania z wyjatkiem przycisku ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowa¢ elementy sterowania

Dotknac i przytrzymac przez chwilg jednoczesnie przycisk Na wskazniku regulatora czasowego bedzie widnie¢ wskazanie

regulatora czasowego ,, — " i regulatora czasowego ,,+”. #L0".

Jak odblokowa¢ elementy sterowania

Dotknac i przytrzymadé przez chwile jednoczesnie przycisk regulatora czasowego ,, — " i regulatora czasowego ,,+".

Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie elementy sterowania sg wytgczone z wyjgtkiem przycisku
ON/OFF (D W sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocy przycisku wtgczania/wytaczania
®, ale przy kolejnym uzyciu nalezy najpierw ptyte odblokowac.
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3.3.5 Przycisk regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzysta¢ na dwa rdzne sposoby:

¢ Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie wytgczy zadnej strefy grzewczej przed uptywem
ustawionego czasu.

¢ Mozna go ustawic tak, aby wytgczy¢ jedng lub wiecej stref grzewczych po uptywie ustawionego czasu.

Czas maksymalnego ustawienia w regulatorze to 99 minut.

a) Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika

Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej

Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wtagczona. ”:{
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie wybrana zadna strefa grzewcza.
- +
Dotkna¢ przyciskow ,+” regulatora czasowego. Wskaznik minutnika zacznie migacina
wyswietlaczu regulatora czasowego bedzie widoczne wskazanie ,10”.
8
Ustawic czas, dotykajgc przycisku ,,-” lub ,+” regulatora czasowego. -
Wskazanie: Dotkng¢ raz przycisku ,,-” lub ,,+” regulatora czasowego, aby zmniejszy¢ lub - +
zwiekszy¢ czas o 1 minute. &5
Dotkngc i przytrzymac raz przycisk ,,-” lub ,+” regulatora czasowego, aby zmniejszy¢ lub
zwiekszy¢ czas o 10 minut.
i
L
Po dotknieciu jednoczesnie przyciskdéw ,-” i ,+” regulator czasowy zostanie anulowany, a na @
wyswietlaczu minut pojawi sie ,,00”.
- -
_ 171
Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, — L -
a wskaznik regulatora czasowego bedzie migac przez 5 sekund. _ +
Ty
L W,
Nastgpi sygnat dzwiekowy trwajacy 30 sekund, a wskaznik regulatora czasowego pokaze ,,- -”,
gdy zakonczy sie ustawiony czas. — +
Ty
L
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b) Ustawianie regulatora czasowego w celu wylaczenia jednej strefy grzewczej

Ustawienie jednej strefy

B 0 1 2 3 4 5 5 7
Dotknac¢ suwaka obstugi danej strefy grzewcze;j. j\s\\

1
Ustawic czas, dotykajgc przycisku ,,-” lub ,+” regulatora czasowego. C El
Wskazanie: Dotkniecie raz przycisku ,,-” lub ,,+” regulatora czasowego zmniejszy lub - +
zwiekszy czas o 1 minute. o

Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,,-” lub ,,+” regulatora czasowego zmniejszy lub
zwiekszy czas o 10 minut.

Po dotknieciu jednoczesnie przyciskdw ,-" i ,+” regulator czasowy zostanie anulowany, a na

C]
wyswietlaczu minut pojawi sie ,,00”. /_/sﬂ \R

e s
Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty - —‘j I_ll| s
czas, a wskaznik regulatora czasowego bedzie migac przez 5 sekund. o
UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy zaswieci sie, wskazujac, ze wybrana
jest ta strefa. — +

Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze odpowiednia strefa grzewcza zostanie
automatycznie wytgczona. - +

‘r' Ny
'-\..l.r’

& Pozostate strefy grzewcze bedg nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej wtgczone.

Ustawianie wiekszej liczby stref:

Etapy ustawiania wiekszej liczby stref s podobne do etapéw ustawiania jednej strefy.

Po ustawieniu czasu dla kilku pdl grzejnych jednoczesnie zaswiecq sie punkty dziesietne odpowiednich pdl grzejnych. Na
wyswietlaczu minut widoczne sg minuty odliczane przez regulator czasowy. Kropka wtasciwa dla danej strefy miga.
Pokazano to ponize;j:

o ) (ustawienie na 15 minut) I
Jo0rrrrereernm 15
5 EEERRRIRAIIT]] (ustawienie na 45 minut) — ® -+
Po uptywie czasu odliczania odpowiednia
strefa wytaczy sie. Nastepnie wyswietli nowe minuty Horrrnmm 3 8
odliczane przez regulator czasowy i kropka wtasciwa dla danej strefy bedzie 5 Frrrremn e +
migac.

(ustawienie na 30 minut)

Pokazano to po prawej stronie:

Dotkng¢ przycisku wyboru strefy grzewczej. Wtasciwy czas pojawi sie na wskazniku regulatora czasowego.
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c) Anulowanie dziatania regulatora czasowego

Dotkna¢ przycisku suwaka strefy grzewczej, dla ktérej zamierzamy anulowacé
dziatanie regulatora czasowego.

i
uuy

Po dotknieciu jednoczesnie przyciskéw ,-" i ,+” regulator czasowy zostanie “o ¥
anulowany, a na wyswietlaczu minut pojawi sie ,,00”. /ﬂﬂ D’\\
/ % \
{ \

Dotknga¢ suwaka, aby ustawic regulator czasowy na ,,00”. Dziatanie regulatora czasowego zostanie anulowane.

3.3.6 Domyslne czasy dzialania

Automatyczne wytgczanie sie to funkcja zabezpieczajgca ptyte indukcyjng. Ptyta wytacza sie automatycznie, jesli uzytkownik
zapomni jg wytgczy¢ po gotowaniu. Domysine czasy pracy dla réznych pozioméw mocy pokazane sg w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8

Domyslny regulator czasowy dziatania (godzina) 8 8 8 4 4 4 2 2

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac ogrzewanie i wylgcza sie automatycznie po 2 minutach.

& Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowad sie z lekarzem przed uzyciem tego urzadzenia.
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4. Dbalosci czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia na
szkle (odciski palcéw, Slady,
plamy pozostawione przez
jedzenie lub niestodkie
pozostatosci na szkle)

. Wytaczy¢ zasilanie ptyty kuchennej.
. Zastosowac $srodek do czyszczenia ptyty

kuchennej, gdy szkto jest jeszcze ciepte (ale
nie gorgce!)

. Wyptukac i wytrze¢ do sucha czystg

Sciereczka lub recznikiem papierowym.

. Wigczy¢ ponownie zasilanie ptyty

kuchenne;j.

Gdy zasilanie ptyty kuchennej zostanie
wytgczone, nie bedzie na niej wskazania
,gorgca powierzchnia”, ale pole grzejne
moze nadal by¢ gorace! Zachowa¢
szczeg0lng ostroznosc.

Niektére mocne srodki czyszczace i
sztuczne Srodki czyszczace oraz Srodki
szorstkie/$cierne moga porysowac szkfo.
Zawsze przeczytac etykiete, aby sprawdzic,
czy posiadany srodek czyszczacy jest
odpowiedni.

Nigdy nie pozostawia¢ pozostatosci
srodkéw do czyszczenia na ptycie
kuchennej: szkto moze zosta¢ poplamione.

Slady po kipieniu, stopiona
zywnos¢ i gorgcy cukier
pozostawiajg wycieki na szkle

Natychmiast usung¢ je za pomoca plastikowej
topatki, szpachelki lub skrobaka,
odpowiednich do indukcyjnych ptyt
kuchennych, ale uwaza¢ na gorace
powierzchnie stref grzewczych:

1.

Wytgczyé zasilanie ptyty kuchennej od
gniazdka sciennego.

. Trzymad ostrze lub narzedzie pod katem 30°

i zeskrobac zabrudzenie lub przesungé
rozlane pozostatosci na chtodny obszar
ptyty kuchenne;j.

. Usunac zabrudzenia lub rozlane

pozostatosci $ciereczkg do naczyn lub
recznikiem papierowym.

. Wykonac czynnosci z punktéw od 2 do 4

sekcji ,Codzienne zabrudzenia na szkle”
powyze;j.

Jak najszybciej usung¢ plamy pozostawione
przez stodka i stopiong zywnos¢.
Pozostawione do ostygniecia na szybie
mogg by¢ trudne do usuniecia lub nawet
mogg trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkta.
Zagrozenie skaleczeniem: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest wycofana, ostrze w
skrobaku jest ostre jak brzytwa. Uzywa¢é z
najwyzszg ostroznoscig, zawsze
przechowywacé bezpiecznie i w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Rozlane pozostatosci na
przyciskach dotykowych

N

. Wytaczy¢ zasilanie ptyty kuchennej.
. Usunac rozlane pozostatosci
. Przetrzec¢ obszar przyciskéw sterowania

dotykowego czysta, wilgotng gabka lub
szmatka.

. Wytrzec¢ obszar do sucha papierowym

recznikiem.

. Wiaczy¢ ponownie zasilanie ptyty

kuchenne;j.

¢ Ptyta kuchenna moze emitowac sygnaty
dzwiekowe i wytaczac sie, a przyciski
dotykowe moga nie dziataé, gdy znajduje
sie na nich ptyn. Przed wtgczeniem ptyty
kuchennej upewni¢ sie, ze obszar
przyciskéw sterowania dotykowego zostat
wytarty.
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5. Porady i wskazowKki

Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic?

Nie mozna wtaczy¢ ptyty
indukcyjne;j.

Brak zasilania.

Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i jest wigczona.
Sprawdzi¢, czy w domu lub okolicy nie
wystgpita przerwa w dostawie energii
elektrycznej. Jesli wszystko sprawdzono i
problem nadal wystepuje, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski sterowania
dotykowego nie reaguja.

Przyciski sterowania sg zablokowane.

Odblokowa¢ przyciski sterowania. W celu
uzyskania szczegétowych informacji, patrz
sekcja ,Korzystanie z ptyty indukcyjnej”.

Przyciski sterowania sg trudne
w obstudze.

Na przyciskach sterowania moze znajdowacé
sie niewielka warstwa wody lub podczas
dotykania elementdéw sterujgcych uzywany
jest czubek palca.

Upewnic sie, ze obszar dotykania elementow
sterujacych jest suchy i uzy¢ opuszka palca
podczas dotykania elementéw sterujgcych.

Szkto jest porysowane.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzywane sg nieodpowiednie, Scierne srodki
czyszczace.

Uzywac naczyn z ptaskimi i gtadkimi
podstawami. Patrz ,,Wyboér odpowiedniego
naczynia”.

Patrz ,,Dbatos¢ i czyszczenie”.

Podczas uzywania niektérych
patelni stychad trzaski lub
stuki.

Moze to by¢ spowodowane konstrukcja
naczyn kuchennych (warstw réznych metali o
réznych wibracjach).

Jest to normalne dla naczyn kuchennych i nie
jest to oznaka usterki.

Ptyta indukcyjna generuje
delikatny hatas podczas
dziatania na wysokim
poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien sie
zmniejszy¢ lub catkowicie usta¢ w momencie
wybrania nizszego ustawienia temperatury.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty
indukcyjne;j.

Zainstalowano wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elementéw elektronicznych. Moze
wystepowac nadal nawet po wytgczeniu ptyty
indukcyjne;j.

Jest to normalne i nie wymaga zadnej
interwencji. Nie wytaczad zasilania ptyty
indukcyjnej, odfaczajac jg od gniazdka
Sciennego, gdy wentylator pracuje.

Patelnie nie nagrzewaja sie i
pojawia sie na wyswietlaczu.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢ patelni,
poniewaz nie nadaje sie do ogrzewania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢ patelni,
poniewaz jest zbyt mata dla strefy grzewczej
lub nie jest prawidtowo wysrodkowana.

Uzywa¢ naczyn odpowiednich do gotowania
indukcyjnego. Patrz sekcja ,Wybor
odpowiedniego naczynia”.

Wysrodkowac patelnie i upewnié sie, ze jej
podstawa odpowiada rozmiarowi strefy
grzewcze;.

Ptyta indukcyjna lub pole
grzewcze niespodziewanie sie
wyltgczyty, rozlega sie sygnat
dzwiekowy i wyswietlany jest
kod btedu (zwykle na
przemian z jedng lub dwoma
cyframi na wyswietlaczu
regulatora czasowego).

Usterka techniczna.

Zanotowac litery i cyfry btedu, wytaczy¢
zasilanie ptyty indukcyjnej od gniazdka
Sciennego i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.
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6. Wyswietlanie bledow i ich sprawdzanie

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki niej technik moze sprawdzi¢ dziatanie réznych komponentéw
bez wymontowywania ich lub wyjmowania ptyty kuchennej z blatu.

Rozwigzywanie probleméw

1) Kod usterki i mozliwe rozwigzania ze strony uzytkownika

Kod usterki Problem Rozwiazanie
Auto-Recovery
l Napiecie zasilania jest wyzsze od napiecia
znamionowego. Sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidtowe.
Wiaczy¢ po sprawdzeniu, czy zasilanie jest
£2 Napigcie zasilania jest nizsze od wartosci prawidtowe.
zZnamionowej.
Wysoka temperatura czujnika ptyty
E3 ceramicznej. Poczekaé, az temperatura ptyty ceramicznej powrdci
(1#) do normalnego poziomu.
Wysoka temperatura czujnika ptyty Dotkng¢ przycisku ,ON/OFF”, aby ponownie
E4 ceramiczne;. uruchomié urzadzenie.
(2#)
ES Wysoka temperatura IGBT. (1#) Poczeka¢, az temperatura IGBT powréci do
normalnego poziomu.
Dotkng¢ przycisku ,ON/OFF”, aby ponownie
E6 Wysoka temperatura IGBT. (2#) uruchomié¢ urzadzenie. Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata ptynnie; jesli nie, nalezy wymieni¢ wentylator.
Brak Auto-Recovery
Usterka czujnika temperatury ptyty ceramiczne;j
F3/F6 —zwarcie obwodu (F3 w przypadku 1#, F6 w
przypadku 2#) Sprawdzi¢ potaczenie lub wymienié¢ czujnik
Usterka czujnika temperatury ptyty ceramicznej | temperatury ptyty ceramicznej.
FA/F7 —obwadd otwarty (F4 w przypadku 1#, F7 w
przypadku 2#)
Usterka/nieprawidtowy czujnik temperatury
F5/F8 ptyty ceramicznej . (F5 w przypadku 1#,F8 w
przypadku 2#)
FO/FA Awaria czujnika temperatury IGBT (zwarcie
obwodu/obwdd otwarty w przypadku 1#)
Wymieni¢ panel zasilania.
FC/FD Awaria czujnika temperatury IGBT (zwarcie

obwodu/obwdd otwarty w przypadku 24)
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2) Konkretne usterki i rozwigzania

Usterka

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Dioda nie zaswieca sie po
podtgczeniu urzadzenia.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka jest
dobrze wtozona do gniazdka i
czy to gniazdko dziata.

Nieprawidtowe podtaczenie
akcesoryjnego panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza.

Sprawdzi¢ podtgczenie.

Akcesoryjny panel zasilania
jest uszkodzony.

Wymienié akcesoryjny panel
zasilania.

Panel wyswietlacza jest
uszkodzony.

Wymienié panel
wyswietlacza.

Niektore przyciski nie dziataja
lub wyswietlacz LED jest
nieprawidtowy.

Panel wyswietlacza jest
uszkodzony.

Wymienié panel
wyswietlacza.

Zaswieca sie wskaznik trybu
gotowania, ale ogrzewanie
nie uruchamia sie.

Wysoka temperatura ptyty.

Temperatura otoczenia moze
by¢ zbyt wysoka. Wlot
powietrza lub otwory
wentylacyjne powietrza mogg
by¢ zablokowane.

Wentylator dziata
niewtasciwie.

Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata ptynnie;

jesli nie, wymienié
wentylator.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymienié panel zasilania.

Ogrzewanie zatrzymuje sie
nagle podczas dziatania, a na
wyswietlaczu miga litera ,u”.

Uzywane naczynie jest
nieprawidtowe.

Srednica garnka jest zbyt
mata.

Uzy¢ odpowiedniego naczynia
(patrz Instrukcja).

Kuchenka ulegta przegrzaniu;

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczeka¢, az temperatura
powrdci do normalnego
poziomu.

Dotkngé przycisku ,,ON/OFF”,
aby ponownie uruchomic¢
urzadzenie.

Obwadd wykrywania patelni
jest uszkodzony, wymienic
panel zasilania.

Dla stref grzewczych po tej
same;j stronie (na przyktad
pierwsza i druga strefa) moze
by¢ wyswietlane wskazanie

”

II! .

Nieprawidtowe podtaczenie
panelu zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ podtaczenie.

Panel wyswietlacza w czesci
komunikacyjnej jest
uszkodzony.

Wymienié panel
wyswietlacza.

Gtéwny panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymienié panel zasilania.

Dzwiek silnika wentylatora
brzmi nietypowo.

Silnik wentylatora jest
uszkodzony.

Wymienié wentylator.

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie przy powszechnych usterkach.
Prosze nie demontowac urzadzenia samodzielnie, aby unikngé zagrozen i uszkodzen ptyty indukcyjnej.
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7. Instalacja

7.1

Wycig¢ powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

Do celdw instalacji i uzytkowania wokét otworu nalezy zachowac co najmniej 50mm wolnej przestrzeni. Nalezy upewni¢ sie, iz
grubos¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm. Aby unikngé porazenia prgdem elektrycznym i wiekszych odksztatcen
spowodowanych promieniowaniem cieplnym pola grzejnego, nalezy wybrac termoodporny i izolowany powierzchniowo materiat
powierzchni roboczej (nie nalezy stosowac drewna i podobnych materiatéw wtdknistych lub higroskopijnych jako materiatu
powierzchni roboczej, chyba ze sg one impregnowane). Jak pokazano ponizej:

A

Wybér sprzetu instalacyjnego

Uwaga: bezpieczna odlegtos¢ pomiedzy bokami ptyty grzewczej a wewnetrzng powierzchnig blatu roboczego powinna
wynosi¢ co najmniej 3 mm.

{.

S

-G
Min. 3 mm
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G
268+ 200+ min. 50 min. 50 min.50 | min. 50 min. 3 mm

W kazdym przypadku nalezy upewnic sie, iz indukcyjna ptyta grzejna jest dobrze wentylowana oraz ze wlot i wylot powietrza nie sg

zablokowane. Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie, jak pokazano ponizej.

JA

C
A (mm) | B (mm) D E
(mm)
760 min.50 | 20min. | Wlot Wylot powietrza 5
powietrza mm
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Uwaga: bezpieczna odlegto$¢ pomiedzy ptyta a znajdujaca sie nad ptytg indukcyjng szafkg powinna wynosi¢ co najmniej
760 mm.




OSTRZEZENIE: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

Nalezy upewnic sie, iz indukcyjna ptyta grzejna jest dobrze wentylowana oraz ze wlot i wylot powietrza nie
sg zablokowane. W celu unikniecia przypadkowego dotkniecia przegrzanego dna ptyty grzewczej lub
wystgpienia podczas pracy nieoczekiwanego porazenia prgdem elektrycznym, nalezy umiesci¢ drewniang
wktadke, mocowang wkretami, w odlegtosci co najmniej 50 mm od dna ptyty grzewczej. Nalezy
postepowac zgodnie z ponizszymi wymaganiami.

A
Min. 50 mm
| Maks. 5 mm Maks. 5 mm |

Na zewnatrz ptyty grzewczej znajdujg sie otwory wentylacyjne. UZYTKOWNIK MUSI upewnié sie, ze otwory te nie sg zablokowane
przez blat roboczy podczas ustawiania ptyty grzewczej.

¢ Nalezy pamieta¢, ze klej, stosowany do tgczenia tworzywa sztucznego lub materiatu drewnianego z meblami, musi by¢
odporny na temperature nie nizszg niz 150 °C, aby unikng¢ oderwania sie panelu.
e Dlatego tez tylna $ciana, powierzchnie przylegajace i otaczajgce muszg by¢ odporne na temperature 90 °C.

7.2 Przed zainstalowaniem plyty nalezy upewnic sie, ze:

e powierzchnia robocza jest rdwna i wypoziomowana, a zadne elementy konstrukcyjne nie zaktdcajg wymagan dotyczacych
przestrzeni;

e blat roboczy wykonany jest z zaroodpornego i izolowanego materiatu;

o jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy;

¢ instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczgce bezpiecznej odlegtosci i obowigzujacych norm oraz przepiséw;

e odpowiedni roztgcznik izolacyjny zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zasilania elektrycznego jest wbudowany w statg
instalacje elektryczng, zamontowany jest i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczgcymi tego typu
instalacji. Roztgcznik izolacyjny musi by¢ roztgcznikiem zatwierdzonego typu, a odstep miedzy stykami roztgcznika musi wynosié
co najmniej 3 mm na wszystkich biegunach (lub na wszystkich przewodach aktywnych [fazowych], jesli lokalne przepisy
dotyczace instalacji elektrycznej pozwalajg na takg zmiane wymagan);

e roztacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta, gdy ptyta zostanie zainstalowana;

e wrazie watpliwosci dotyczgcych instalacji nalezy sie skonsultowac z lokalnymi urzedem nadzoru budowlanego i zapoznac z
przepisami;

¢ na powierzchniach Scian zastosowane sg zaroodporne i tatwe do czyszczenia elementy wykonczeniowe (np. ptytki ceramiczne).

7.3 Po zainstalowaniu plyty nalezy upewnic sie, ze:

e kabel zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady;

e istnieje odpowiedni przeptyw swiezego powietrza od zewnetrznej czesci zabudowy do podstawy ptyty;

e jesli ptyta jest zainstalowana nad szufladg lub szafkg, pod podstawg ptyty zainstalowana jest odpowiednia bariera cieplna;
¢ rozfacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

7.4 Przed umiejscowieniem wspornikdw mocujacych

Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzy¢ materiatow opakowania). Nie wywierac nacisku na
elementy sterowania wystajgce z ptyty.
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7.5 Regulacja pozycji wspornika

Zamocowac ptyte na powierzchni roboczej, przykrecajgc 4 wsporniki na spodzie ptyty (patrz rysunek) po instalacji. Wyregulowa¢
pozycje wspornika, aby zapewni¢ odpowiednie dopasowanie do réznych grubosci blatu.

PLYTA GRZEWCZA PLYTA GRZEWCZA
STOL

STOL

W

WSPORNIK WSPORNIK &

7

Po instalacji wsporniki w zadnym wypadku nie mogg stykac sie z wewnetrznymi powierzchniami blatu roboczego (patrz rysunek).

7.6 Przestrogi

1. Ptyta indukcyjna powinna zostaé zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikédw. Dysponujemy specjalistami
wykonujacymi tego typu ustugi. Nigdy nie przeprowadzac takich czynnosci samodzielnie.

2. Ptyta kuchenna nie moze zostac zainstalowana bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka lub suszarka, poniewaz
wilgotno$¢ moze uszkodzi¢ elementy elektroniczne ptyty.

3. Indukcyjna ptyta grzejna powinna by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby zapewniac jak lepsze odprowadzanie ciepta w celu
zwiekszenia jej niezawodnosci.

4. Scianaiindukowana strefa grzewcza nad powierzchnig blatu powinny byé odporne na ciepto.

Aby unikng¢ uszkodzen, panele warstwowe przektadek i klej musza by¢ odporne na ciepto.

6. Nie nalezy uzywacé myjki parowej.

o

7.7 Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego

Ptyte te powinien podtaczy¢ do zasilania sieciowego wytgcznie odpowiednio wykwalifikowany specjalista. Przed
& podtaczeniem ptyty do zasilania sieciowego nalezy sprawdzi¢, czy:
1. domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy ptyty;
2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej;
3. przekroje kabla zasilajgcego moga wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce znamionowe;j.
Aby podtaczy¢ ptyte do zasilania, nie nalezy uzywac adapterdw, reduktordw ani urzgdzen rozgateznych, poniewaz mogg
one spowodowac przegrzanie i pozar.
Kabel zasilajgcy nie moze dotykac zadnych gorgcych czesci i musi by¢ ustawiony tak, aby jego temperatura nie
przekroczyta 75°C w zadnym punkcie.

Nalezy wezwac elektryka, aby sprawdzit, czy system okablowania w domu jest odpowiedni do tego typu zmian. Zmian
& mogg dokonywac wytgcznie wykwalifikowani elektrycy.
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Gniazdo powinno by¢ podtgczone zgodnie z odpowiednig norma lub do jednobiegunowego przerywacza obwodu. Sposdb potgczenia

pokazano ponizej.

Z6tty/Zielony
Niebieski
Brazowy

@ N L

PE | 220-240V~

o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynno$¢ ta musi zostaé przeprowadzona przez pracownika serwisu
posprzedaznego za pomocg specjalnych narzedzi, aby unikng¢ wypadkéw.

o Jesli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy zainstalowac¢ wielobiegunowy przerywacz obwodu
o0 minimalnej przerwie miedzy stykami wynoszacej 3 mm.

¢ Instalator musi zapewnic poprawne podtgczenie elektryczne, oraz zapewnic ze jest zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

e Kabel nie moze by¢ zgiety ani Scisniety.

e Kabel musi podlegaé regularnym sprawdzeniom i wymianie, dokonywanej wytacznie przez odpowiednio autoryzowanych

technikow.

e Z6tto-zielony przewdd kabla zasilajgcego musi byé podtaczony do uziemienia zaréwno Zrédta zasilania, jak i zaciskéw urzadzenia.

e Producent nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za jakiekolwiek wypadki bedgce skutkiem uzytkowania urzadzenia, ktére nie jest
podtaczone do uziemienia lub ktdrego ciggtos¢ uziemienia jest nieprawidtowa.

e Jesli urzadzenie posiada wyjscie gniazdowe, musi by¢ tak zainstalowane, aby mozliwy byt dostep do takiego wyjscia.

Po zainstalowaniu nie ma dostepu do powierzchni dolnej i przewodu zasilajgcego ptyte.

UTYLIZACIJA: nie utylizowa¢
tego produktu jako
niesegregowanego odpadu
komunalnego. Konieczna jest
selektywna zbidrka takich
odpadow do specjalnego
przetwarzania.

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejskg 2012/19/UE w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Upewniajgc sie, ze urzadzenie zostato
prawidtowo zutylizowane, mozna zapobiec ewentualnym szkodom dla sSrodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktére mogtyby powstaé, gdyby zostato zutylizowane w niewtasciwy sposéb.

Symbol na produkcie oznacza, ze nie moze byc¢ on traktowany jak zwykty odpad z
gospodarstwa domowego. Powinien on zostac przekazany do punktu zbidrki w celu recyklingu
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji odpadéw. Aby dowiedziec sie wiecej na temat
przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z wtadzami
lokalnymi, stuzbami utylizujgcymi odpady domowe lub sklepem, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i
recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami
utylizujgcymi odpady domowe lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.
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Informacja o produkcie (domowa ptyta grzejna elektryczna) zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

Pozycja Oznaczenie Wartos¢ Jednostka
Identyfikator modelu RDIMC30
Lo ptyta grzejna
Typ plyty grzejnej: elektryczna
pola 2
Liczba pdl i/lub obszaréw grzejnych
obszary /
Indukcyjne pola grzejne X
Technologia grzejna (indukcyjne pola Indukcyjne obszary grzejne
i obszary grzejne, promiennikowe — -
pola grzejne, piyty lite) promiennikowe pola grzejne
ptyty lite
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: srednica powierzchni Przod 0 14,0 cm
uzytecznej dla kazdego pola grzejnego elektrycznego, w zaokragleniu do 5
mm Tyt 0 18,0 cm
Tylna lewa L cm
y W
Tylna $rodkowa L cm
y W
Tylna prawa L cm
ylna p W
Srodkowa lewa L cm
W
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: dtugos¢ i szerokos¢ L
powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru Srodkowa W cm
grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm
. L
Srodkowa prawa W cm
Przednia lewa L cm
W
Przednia L m
Srodkowa W
Przednia prawa L cm
P W
Przéd ECeIe.ctrlc 189,9 Masa/kg
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego obszaru grzejnego w cooking
przeliczeniu na kilogramy :
Tyt ECEIech 180,5 Masa/kg
cooking
Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu na kg ECelectric hob 185,2 Masa/kg

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Cze$¢ 2: Ptyty kuchenne — Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii:
W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty nalezy umiesci¢ patelnie na srodku pola grzejnego.
Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrécenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki utrzymywaniu ciepta.
Ograniczy¢ do minimum ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.
Rozpocza¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie podgrzana.
Stosowad patelnie o $rednicy réwnej wielkosci grafiki wybranego pola.

Informacje te nalezy uwazac za czes¢ instrukcji obstugi urzadzenia.
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